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ZUTATEN

Abel + Schäfer, 
KOMPLET
Tel.: 0 68 98 / 97 26 - 0 
KOMPLET Berlin 
Tel.: 0 30 / 72 39 72 - 0 
info@komplet.com 
www.komplet.com

ZUTATEN

www.hoche-butter.de

Ihr Spezialist
für Markenbutter
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Tel. 0671.4 25 14   
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LADENBAU

Ohlenhohnstraße 40 - 42 •  53819 Neunkirchen
Tel.: 0 22 47 / 91 88 -0 • Fax: 0 22 47 / 91 88 15

www.walterscheid.info

Erfolg ist
sichtbar, fühlbar, machbar.

MARKETING

EDV

www.gribs.com
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MASCHINEN

LCM Schokoladenmaschinen GmbH
   +49 (0)751-295935-0      info@lcm.de

www.lcm.de

Temperiermaschinen
Überzugsmaschinen
Kühltunnel
6FKRNRODGHQDXÀ�|VHU

   +49 (0)751-295935-0      info@lcm.de

Genuss im Quadrat
Zum sicheren Transport von Torten, Kuchen und Gebäck 

präsentiert Bagman einteilige Tortenkartons. Sie wer-
den aus Chromokarton (ohne Graupap-
penanteil) gefertigt und zeichnen sich 
durch höchste Stabilität, Grifffestigkeit 
und Funktionalität aus. Das Kartonma-
terial ist für den direkten Kontakt mit 
feuchten, sahnehaltigen Produkten 
ausgelegt. Die Tortenkartons sind in 

verschiedenen Größen und Materialstärken 
erhältlich. Mit individuellem Firmendruck in bis zu vier 

Farben sind sie kleinen Mengen bestellbar. 

  Info: Tel. 08062 72524-0, www.bagman.de 

Schnittbrotbeutel 
ohne Plastik

Das Verpackungskonzept Genuss-Tüte von Schreyer-Ver-
packungen bietet eine Alternative zu herkömmlichen 

Schnittbrotbeuteln. Die Spezialbeutel halten geschnittenes 
Brot tagelang frisch 
und schonen die Um-
welt. Denn sie sind 
aus FSC-zertifiziertem 
Papier und zu 100 Pro-
zent recycelbar. Das 
Design-Konzept ist in 
vier Formaten, pas-
send für Spezial- und 
Rundbrote, Misch-, 
Haus- und Vollkorn-
brote erhältlich und 

kurzfristig lieferbar. Ab 25.000 Stück pro Größe können die 
Spezialbeutel individualisiert werden. 
 Info: Tel. 07123 9283, www.schreyer-verpackungen.de
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