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stidback 2017

Viel Interessantes und Neues

Die stdback hat eine Vielzahl an Neu-
heiten und Innovationen geboten und
die Messebesucher konnten viele neue
Ideen und eine Reihe an Eindriicken
mit nach Hause nehmen. Davon konnte
sich die Osterreichische Backerzeitung
bei einem Streifzug durch die Hallen
uberzeugen.
EE
sterreichs einziger Margarine-Her-
steller Senna legte einen Messe-
schwerpunkt auf die Zero-Palm-Li-
nie - palmolfreie Produkte, die vor
allem in letzter Zeit verstarkt nachgefragt
werden. Aber auch bei Produkten, die Palm-
ol enthalten, ist man bei Senna auf der si-
cheren Seite. Bereits seit 2009 setzt sich
Senna fiir den verantwortungsbewuss-
ten Umgang mit Palmdl ein. Seit 2011 ist
das Unternehmen auferdem Mitglied beim
Round Table for Sustainable Palm Oil und
unterstiitzt die Entwicklung und Umset-
zung von globalen Standards fiir nachhal-
tiges Palmol.
Der Welser Ladenbauer Schweitzer zeigte
seine neueste Entwicklung: BackTRIS - ein
modulares Mehrzweck-Regal. Das System
bietet, bei geringstem Platzbedarf, die Pra-
sentation von zueinander passenden und
sich ergédnzenden Produkten. Die Marme-
lade zum Brot oder die handgemachten
Nudeln mit wiirzigem Pesto finden dort
genauso ihren Platz wie etwa auch die
kostliche Schokolade fiir Naschkatzen.
Modernste Lichttechnik fiir eine noch ge-
miitlichere Atmosphire, moderne Moébel,
die zum Verweilen einladen sowie Kiihl- und
Gebiacktheken, die Produkte nicht nur den
Auftritt unterstitzen, sondern auch den
Abverkauf férdern — Ladenbauer Aichinger

hat an allen Schrauben gedreht und opti-
miert. Zu sehen gab es auRerdem Scheiben,
die leicht zu reinigen sind und dem Bedarf
angepasst werden kénnen, sowie vielfiltige
Moglichkeiten der Gestaltung innerhalb der
Theke bieten.

Praktische und kreative Verpackungslésun-
gen gab es auf der siidback ebenfalls zu
sehen. Rausch prasentierte flexible Tor-
tenschachteln in Konfettidesign. Der Ver-
packungsspezialist legt Wert auf die Ver-
wendung nachhaltiger Rohstoffe und bietet
nun auch Verpackungen auf Hanfbasis an.
Bagman setzt auf eine nachhaltige Alterna-
tive zu Plastiktragetaschen und bietet Ta-
schen aus hochwertigem, recycelfiahigem
Kraftpapier an. Ein hochwertig gedrucktes
Design kann zudem Geschichte oder Ge-
schéftsphilosophie des eigenen Unterneh-
mens vermitteln.

Umsatzbringer Kaffee

Ein Trendthema der siidback war Coffee to
go, insbesondere wie man mit der steigen-
den Anzahl von Einweg-Kaffeebechern und
dem dadurch entstehenden Miillberg um-
geht. Mahlwerck bietet Coffee2Go-Kaffee-
becher aus Porzellan, die mit Standardmo-
tiven oder auf Wunsch mit eigenem Design
bedruckt werden konnen. Als Draufgabe
gibt es auch fertige Konzepte zur Kunden-
bindung. Bonusprogramm und bargeldloses
Zahlen mittels RFID-Chip, Rabattprogram-
me durch personlichen QR-Code auf dem
Becher und vieles mehr.

Fertige Konzepte bietet auch Scharf wie
etwa mit seinem Barista Konzept. Es kann,
ohne architektonische Anderungen vor-
nehmen zu miussen, leicht in ein beste-
hendes Kaffeehaus/Backerei oder Bistro
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= integriert werden. Das Produkt-Sortiment

des Schérf-Baristakonzepts umfasst viele
Kaffeespezialitaten und auch Iced Getran-
ke. Mit der vorausgesetzten Hardware und
dem Know-how, das im Zuge der Scharf
Academy Schulung vermittelt wird, kénnen
den Giasten ganz unkompliziert hochqua-
litative Kaffeekreationen mit den Scharf
Coffee Blends angeboten werden.

Lavazza plant 2018 in Osterreich mit einem
Backer-Konzept einzusteigen. Es wurde
ausgiebig gefeilt und getestet, damit alles
stimmt - von der Bohne bis zum fertigen
Kaffee in der Tasse, Werbemittel und La-
denkonzept inklusive.

Flir die richtige Portion Zucker im Kaffee
sorgt LNFood. Das Unternehmen présen-
tierte sein umfangreiches Angebot an
Portionsverpackungen fiir Zucker, Back-
zutaten, Instant-Lebensmittel und vielem
mehr. GroRes Interesse weckte das malige-
schneiderte Private-Label-Konzept. Zucker,
Rohrzucker, SuRstoff, Kaffeeweiler, Salz,
Pfeffer usw. kénnen in Einzelportionen in
unterschiedlichen Formaten und Formen
abgeftillt werden. Die Zuckersticks kénnen
passend zum Corporate Design gefertigt
werden. Farb- und Motivwtinschen sind kei-
ne Grenzen gesetzt.

Bestes vernetzt

Als Kompetenz-Forum biindeln CompData,
KMZ und OptimoBercher ihre Expertise und
bieten optimal vernetzte IT- und Kassenlo-
sungen fiir den digitalen Lésungsanspruch
von Backereien. So standen die Partner
auf der stidback gemeinsam fiir Gespréache
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mit den Fachbesuchern zur Verfligung und
stellten den Mehrwert der Ubergreifenden
Zusammenarbeit und Projektabwicklung
heraus. Damit treffen sie ins Schwarze. Ba-
ckereien sind auf der Suche nach vernetz-
ten Losungen, um ihre Wirtschaftlichkeit
zu optimieren. Die Algorithmen-basierten
Lésungen generieren zuverlassige Bedarfs-
prognosen, die Backereien bei der erfolg-
reichen Vorausplanung unterstiitzen und
messbare Optimierung schaffen. Im Be-
reich der Kassen ist eine starke Tendenz in
Richtung PC-Lésungen zu verzeichnen.

Die ,Turnschuhprogrammierer’, wie die Goe-
com-Mitarbeiter zu Beginn genannt wurden,
feiern 2017 bereits das 30-Jahr-Jubilaum
und prasentierten zur sidback ein neues
Tool zur Qualitatssicherung bei Teigen. Der
Marvin Qualitatsmonitor tberwacht die Ru-
hezeiten der Teige, sammelt Daten und In-
formationen und zeigt tbersichtlich in der
Produktion auf groRen Displays den aktuel-
len Stand - welche Teige ruhen, welche sich
in einer kritischen Ruhephase befinden etc.
Dies wird alles protokolliert und kann lber
ein Auswertungstool nachverfolgt werden.
Die Erfassung der Daten erfolgt tiber mobi-
le Geréte, die den besonderen Anforderun-
gen in der Backstube gerecht werden.

Vectron prasentierte die 12“Touchkasse
mit Gestensteuerung & Reporting-Tools.
Die Vectron-Kassensoftware bietet zahl-
reiche Spezialfunktionen fir Backereien.
Arbeitszeiten konnen direkt tber die Kasse
erfasst und Inhaltsstoffe ausgewiesen und
gefiltert werden. Die Software lasst sich
intuitiv bedienen und fiir maRgeschneider-

te Installationen flexibel an individuelle Be- =»
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= triebsbediirfnisse anpassen. Mit der Com-
mander-Software konnen Vectron-Kassen
zudem vernetzt und zentral verwaltet wer-
den und verfiigen Uber Schnittstellen zu
zahlreichen Backoffice-Programmen.

Bestens geknetet, gekihlt
und gebacken

Koénig prasentierte auch heuer wieder ver-
schiedene Entwicklungen fiir industrielle
und gewerbliche Backereibetriebe mit tag-
lichen Vorfiihrungen. So verfligt beispiels-
weise die Teigbandanlage Menes-H (iber
einen neuen 3-Walzen-Teigbandformer, der
fir unterschiedliche Teige verwendet wer-
den kann. Durch steckbare Walzen in unter-
schiedlichen Oberflachenbeschaffenheiten
kénnen sowohl feste als auch weiche Teige
verarbeitet werden. Durch dieses Wechsel-
system in unterschiedlichen Breiten wird so-
mit auch eine variable Teigbandbreite erzielt
und der Restteig auf ein Minimum reduziert.
Konig-Partner Cetravac prasentierte als
Mitaussteller Losungen im Bereich der Va-
kuumkiihlungstechnologie. Die Vakuum-
konditionierung sorgt fiir hohere Qualitat
bei teilgebackenen oder fertiggebackenen
Produkten. Die Vakuumkihlkammer bietet
minimierten Energieeinsatz von 25 bis 35 %
und geringerer Stellfliche. Mit der Produkt-
kiihlung durch Vakuumtechnologie werden
die Produkte unter anderem nach dem Ba-
cken langer haltbar, bei Bedarf fiir ungekuihl-
ten Weitertransport aufbereitet und erhal-
ten eine stabilere Kruste.

Der Messestand der WP Bakerygroup mu-
tierte zur ,Geschmackswerkstatt’, in der
alle Dienstleistungen, die Béackereien ent-
lang der Wertschopfungskette bendtigen,
gemeinsam mit Partnern prasentiert wur-
den. Wie beispielsweise Technik zum Wohl-
fuhl-Design eines Verkaufsraums beitragt,
zeigt der WP Matador Store. Die emaillierten
Oberflachen des Ladenbackofens sind jetzt

in vielen RAL-Farben erhaltlich, und kénnen
so passend auf die Einrichtung abgestimmt
werden.

Kolb Kalte zeigte die ganze Welt der Kilte-
technik von einfachen Kaltesystemen tber
Vollautomaten bis zur patentierten PATT
Technologie. Als Neuheit wurde eine neue
Steuerungsgeneration prasentiert, die alle
Kaltesysteme abdeckt. Integrierte Daten-
logger fir die Reproduzierbarkeit der Ab-
laufe und Anbindung an das Fernleitsystem
sind standardmaRig integrierte Tools. Fir
leichte Reinigung und perfekte Hygiene
sorgt ein neu entwickelter Verdampfer mit
abklappbaren Liftern und Tropfwanne. Friih
reagiert hat Kolb Kalte auf die neue Kilte-
mittel-Situation. Mehrere Anlagen mit dem
natiirlichen Kaltemittel CO, wurden gebaut
und sind erfolgreich in Betrieb. Neu auch
die Garstop Anlagen PANEM, fir schonende
Teigflihrung uber einen Tag, zu einem sehr
attraktiven Preis.

Bei zahlreichen Vorfiihrungen konnten sich
die Messebesucher von den vielfaltigen Ein-
satzmdglichkeiten der Kleingebidckanlagen
von Rondo Uberzeugen. Die Ecoline - eine
kompakte Feingebicklinie, mit der auf ein-
fache Weise gefaltete und eingerollte Fein-
gebicke automatisch hergestellt werden
kénnen, zeichnet sich durch eine einfache
Bedienung tiber Touchpanel aus. Hohe Pro-
zesssicherheit durch Bandantrieb an der
Auslaufseite, eine Doppel-Schneidestation
mit Gegendruckrollen, eine gleichmalige
Schnittldnge, da das Band gezogen wird,
sind nur einige der vielen Vorteile dieser Ma-
schine.

MIWE legte einen seiner vielen Messe-
schwerpunkte auf Backofentechnik fir
Snacks. Ganz neu im Team ist der MIWE
cube:steam, der das gleiche, herausragende
Backverhalten wie sein niachster Verwand-
ter, der Konvektionsbackofen MIWE cube:air,
an den Tag legt, darliber hinaus aber auch
tiber die Permanentschwaden-Technologie

verfugt, die auch Dampfgaren und somit
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